Súkromná stredná odborná škola Revúca, Železničná 2

Meno a priezvisko žiaka: ...................................................................................................... 

Školský rok: 2018/2019

Trieda: 1. S, 2. S,  odbor  hostinský 

Formaštúdia: denná – podľa IUP

Predmet: Hotelové služby

Vyučujúca: Ing. Janka Brokešová, 0907420139

Termínkonzultácií: podľa plánu konzultácií alebo po dohode s vyučujúcou

Učebnézdroje: Učebnica Hotelové služby, SPN, BAA

Požiadavky: zošit s poznámkami

Forma skúšania: písomná skúška za polrok, 2  x seminárna práca. 

Výstupy žiaka sú hodnotené podľa predpísaných pravidiel a klasifikované podľa stanovenej stupnice pre odborné ekonomické predmety:

	Dosiahnuté percentá
	Známka

	100 – 86 %
	Výborný

	85 – 71 %
	Chválitebný

	70 – 55 %
	Dobrý

	54 – 40 %
	Dostatočný

	39 – 0 %
	Nedostatočný


Výsledná známka žiaka sa počíta podľa aktuálneho %-álneho hodnotenia.

I. ročník
1. Kategorizácia ubytovacích zariadení

2. Zásady správnej výživy a diétne stravovanie

3. Zásady zavádzania nových foriem výroby a podávania jedál

II. Ročník

1. Modernizácia a racionalizácia práce v spoločnom stravovaní

2. Doplnkové služby

3. Medzinárodná gastronómia

4. Etnický základ slovenskej gastronómie

5. Využitie výpočtovej techniky

